JORNADA PROYECTO LISTERIA CERO

LISTERIA MONOCYTOGENES EN LAS INDUSTRIAS CARNICAS: CARACTERIZACION DE LA CONTAMINACION Y

MEDIDAS DE CONTROL

PLAN DEL INIA Y LAS INTERPROFESIONALES DE LA CADENA PORCINA (INTERPORC y ASICI) PARA EL
DESARROLLO DE ESTRATEGIAS DE INVESTIGACION, INNOVACION Y DESARROLLO TECNOLOGICO DIRIGIDAS
A LA REDUCCION DE LA PRESENCIA DE LISTERIA EN LA CADENA DE PRODUCTOS CARNICOS PORCINOS
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19 de Noviembre de 2015
Saléon de Actos del INIA
Ctra. de La Coruia km 7, 28040 Madrid

Apertura. Manuel Lainez. Director del INIA
Presentacidn del proyecto Listeria Cero. Interporc, ASICI, INIA

Caracterizacion de la contaminacion de L. monocytogenes a lo largo de la cadena de
produccion en la industria carnica. CCA Soria-INIA

Inactivacién de L. monocytogenes en el proceso de elaboracion del jamon curado. INIA

Evaluacion del riesgo de la contaminacién con L. monocytogenes. IRTA, IATA-CSIC

Pausa-café

Evaluacién de sistemas de eliminacion de L. monocytogenes en instalaciones y productos
mediante agua electrolizada y distintas estrategias de bioconservacion.

Agua electrolizada. ITACYL, CTIC-CITA

Fagos. IPLA-CSIC

Otros bioconservantes. IRTA, INIA

Proyecto RTA2013-00070-C03-00. Estrategias de eliminacién de Listeria monocytogenes en
jamoén curado deshuesado mediante tecnologias no térmicas (altas presiones y electrones
acelerados). INIA, UCM, UEx

Proyecto RTA2013-00055-C02-01. Mejora de la seguridad alimentaria de productos carnicos
fermentados crudo curados mediante la aplicacion de diferentes estrategias a lo largo de la
cadena de produccidn para la inactivacién de Listeria monocytogenes. ITACYL, UCO

Presentacion de la Red de Excelencia Consolider PROCARSE. INIA

Mesa redonda: Situacién actual del proyecto y actividades futuras. Interporc, ASICI, ANICE y
otras organizaciones, participantes del proyecto.

Fin de la jornada



